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MENÙ CON CARNI2 

 

 

CARPACCIO DI CERVO E CAVOLO ROSSO 

Salsina di acciughe e nocciole 

 

SUPREMA DI GALLETTO   

 Crema al mais e funghi 

 

AGNOLOTTI AGLI ARROSTI DI MONTAGNA 

 Burro al timo e sugo d’arrosto 

 

 GUANCIA DI VITELLO AL MOSTO VALSUSA  

Purée di patate e confettura di barbabietola 

           

SEMIFREDDO AI MARRONI 

Meringa chantilly e marrone candito 

           

 

2  

Euro  43.002 

(Per la degustazione dell’intero menù) 

 

 

 MENÙ SENZA CARNI 

 

 

     SPIEDINO DI PESCE D’ACQUA DOLCE 

  Insalata russa e caviale di trota 

 

VELLUTATA DI FAVE FRANCHE 

 Gamberi di fiume e chips di topinambour 

           

LASAGNETTA DI  POLENTA E BACCALÁ 

                         La nostra conserva di pomodoro e olive taggiasche    

     

FILETTO DI SALMERINO DI LAGO ALPINO 

Caponata alle verdure di stagione 

   

    CRÈME BRÜLÉE ALLA LIQUIRIZIA  

Al profumo di violetta con granita chinata 

           

 

 

 Euro  40.00 

                (Per la degustazione dell’intero menù) 
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     CARPACCIO DI CERVO E CAVOLO ROSSO 

Salsina di acciughe e nocciole  Euro  11,50 

 

SFORMATO AL BLU DEL MONCENISIO 

Mostarda di mela cotogna e fondente di cipolla Euro  10,50 

 

SPIEDINO ALLE DUE TROTE 

Insalata russa e caviale di trota  Euro  10,50 

 

SUPREMA DI GALLETTO AL MAIS 

Crescione e uovo di quaglia Euro  10,00 
 

 

GNOCCHI DI PATATE ALLA FARINA DI SEGALE, 

Erba cipollina e bleu de Termignon                                                                   Euro   9,50 

 

AGNOLOTTI AL RIPIENO DI CERVO 

Burro al timo e profumo di funghi Euro   11,00 

 

TAGLIOLINI ALL’ UOVO 

Burro alla cannella e ragout di cervo                                                                Euro   9,50 

 

VELLUTATA DI FAVE FRANCHE 

Gamberi di fiume e chips di topinambour Euro  10,00 

 

LASAGNETTA DI POLENTA E BACCALÁ 

La nostra conserva di pomodoro e olive taggiasche Euro  10,50 

 

 

GUNCIA DI VITELLO AL MOSTO VALSUSA 

Purée di patate e confettura di barbabietola Euro  19,00 

 

CONTROFILETTO DI AGNELLO AI SAPORI DI BOSCO 

Terrina di patate e funghi                                                                   Euro  19,00 

 

FILETTO DI SALMERINO ALPINO 

Ratatouiille di zucca e cardi  Euro  17,50 

 

SELEZIONE DI FORMAGGI TIPICI Euro  12,50 

 

SEMIFREDDO AI MARRONI 

 Meringa chantilly e marrone candito     Euro  11,00 

 

SFORMATO AL CIOCCOLATO PURO CRIOLLO 

Ricoperto artigianale di mandorle e nocciole Euro 11,00 

 

CRÈME BRÜLÉE ALLA LIQUIRIZIA 

Al profumo di violetta e granita chinata Euro  10,00 

 

GELATO DEL GIORNO Euro   6,00 

 


