MENU CON CARNI

CARPACCIO DI CERVO E CAVOLO ROSSO
Salsinae de acciughe e nocciole

PETTO DI PERNICE AL MIELE DI FIORI ALPINI
Crostino-di polenta bianca e purée di spinace alluvar

AGNOLOTTI AGLI ARROSTI DI MONTAGNA
Burvo-al ttmo-e profuumo-di funghe

GUANCIA DI VITELLO AL MOSTO DI VINO VALSUSA
Puree di paiate e confeltura di barbabietola

SEMIFREDDO AI MARRONI CANDITI
Meringa chaniilly e gelatina di violette

tuwro- 43.00

(Per lav degustogione delll intero- menit)

MENU SENZA CARNI

TRIS AL PESCI D’ACQUA DOLCE
Bisque al mais e gamberi dc fivume

VELLUTATA ALLA SOUPE-GRASSE
Libera interpretagione della guppa di Bardonecchia

LASAGNETTA DI POLENTA E BACCALA
La nostra conservar di pomodoro-e olive taggiasche

FILETTO DI SALMERINO ALPINO AL CRESCIONE
Caponala di zucca e topinambour

CREME BRULEE ALLA LIQUIRIZIA
AL profumo-di menia e granda chinata

tuwro- 40.00
(Per lav degustogione dell intero- merut)



